FORMATO DE VERIFICACION PARA COMEDORES ESCOLARES DEL PROGRAMA DE

_ stinsucacion JRENS Santander ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
: e - Q / RACION PARA PREPARAR EN CASA /

La educacion
—esdaisdes—

ey it 47

fsseacionsaucava |/ S7, 710 [0l Fcpico [ Jofpcolel, S o Logor
. TN EE L - AY PN Iucmm o 0 ) T 4 T;D.[m:dm F o0
i Contrato ! i !
s I Siecepre %E-)L_mmwlpalw 000323 |imominacen. | - O
|Reporta casos ds i i Iug > Meniiaue l cousal del caso
i@tencien pricritaria =13 - de seneion prioritaria
u»w-e.w»lf_c{%c d,g e No de visita m)f?u u.g 2//4%%
Nombre de 2 TIcIrmin COrced | yompe de oyl H e el -
e atinds ta vista g ot :L,Y@ Barspss-Jori el éﬁ% Co o AT -
Visita técnica P ; TwWED Visita verificacion de Visita SPGR
[Obieto de la vista LNV SCE0MACA YT da) 30 am%ﬁﬂémmm PAC.
| PUNTAJEESPERADO | /<A~ it d PORCENTAEM]| [ OO /% |
CONCEPTO FINAL o= BlE
GLTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA E%% e
mmamm ; No. de
N = rasionss Estudio Toens
[ 691 & 9000 raciones RPC 3 2,
lnem:nsoom 4 S— |
Eﬂmﬁa tribuci odealiémw A :‘ A LS"\(( UO\,Q/\ a&éfoh \"
1 mdelasmmesparampamrencasa, (B ! ( o.

cumple con fas condiciones higiénico

| &rea de almacenamiento de las .
materias primas (Productos de la racion| Coer T Con EqBcco Po e
2 mmmmm}mp&eme&

espacio minimo que garantice Ila
conservacion de los alimentos y/o

<A O\ A 2 \/\OM-\M—\__D

Existsmbspadoﬁsicoaxdusiwpaaei st ‘
3 RPC |solidos,  adecuadaments  ubicado, O emsveloen So’ tcLDS

protegido y en adecuado estado de

Wm,&mm

4 RPC [buen estado, protegidos (feila), U"O\’

funcionando_y impios.

Se evidencia dotacion de los elementos|

de higiene personal (jabon desinfectante, Hm(a.»\/&AN"\’“ “::f-%‘l‘uﬁ
elementos desechables, papel higiénicol \W(Lo,v_w de aogeo
y papelsias) y las instalaciones A/v Rl

sanitarias se encuentran en buen| | =3 CAnADA |

ordenadamente en pilas o estibas
{canacas con tapa u otra forma de
almacenamiento) y dispone estanterias
de material sanitario, limpias y en buen

estadodemamesepemitalal /\
inspeccion, iimpieza y fumigacion, si es

Lo%uctos §6 encuentran dentro de
RPC su vida (til, con fecha de vencimiento
8 vigente, no presentan algun tipo de
contaminacion y son aptos para el I\
CONSUMO.




Los productos se enwemran‘
empacadosymnsladoseumplenconla

Exisle cumplimienio de los producios

MATERIAS PRIMAS E INSUMOS

Y PRODUCTO TERMINADO

OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o aceian de mejora )

1

PUNTAJE ESPERADO

con los gramajes de 10s
producios que componen ia Racion para 4

PUNTAJE OBTENIDO .

PER P NDOR

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

PORCENTAJE %
¢

(O

OBSERVACIONES (Describir la sccién comectiva o accion de mejora)

12

El personal manipulador utiliza la|
dotacién completa, en buen estado. de
color clao y cumple con las
especificaciones de la normatividad legal
vigente ylo elementos de proteccion

necesarios para racién indushiaiizada, A

13

[a presentacion personal de oS
manipuladores es adecuada {ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello
recogido, sin uso de joyas u otros 1
accesorios ni maquillaie) y uniforme

14

evidencia para cada uno de los
manipuladores  certificacion  medica
(apto para manipular alimentos) (no 1
mavor a un afio)

15

El personal maninulador  acredita
formacion en educacion sanitaria,
de Manufactura y practicas higiénicas en
manipulacién de alimentos (no mayor a

un afio) y se cuenta con registros de 1
capacitacion.

16

Se garantiza la cantidad de
manipuladores de alimentos de acuerdo
a lo establecido en estudio técnico. 1

17

El complemento alimentario es
entregado en el horano establecido de
acuerdo lo acordado entre el operador,
Iasaubndadesmumupalesyelrector 4

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

e .  >‘.  e

Seobenﬁconunplogratnadehmpeezal
y desinfeccion, con procedimientos
escritos, se flevan registros de las 4

19

izan producios de limpieza y

desinfeccion y cuentan con fichas

técnicas (concentraciones, modo de| 4
g an)

20

Los productos de asec se 2imacenan en
un sitio ventilado, identificado, protegido
y se encuentran debidamente rotulados /‘
y organizados.




TOTAL CONDIC

V. CONDICIONES DE TR
ASPECTO A EVALUAR

¥ MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
frem - ASPECTC AEVALUAR . PUNTAS mmuwwrwu*;‘ :
: “|Se cuenta con area demarcada, ‘ ’ : :
recipientes suficientes, identificados, de
2 RPC |material sanitario, con tapa y bolsa!
plastica, ubicados en un sitio exclusivol
para la recoleccion temporal de residuos 1
sélidos.
Se cuenta con un programa de manejo
2 RPC |de residuos, con procedimientos
escritos, se lflevan registros de las U
ividades. p‘
ica la separacion en sifio de los
P RPC |residuos sdlidos, es decir, material
organico separado de papel, piasticos y|  AJAY
, ‘ ; ~ CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES) | T
RPC Las instalaciones y/o los alimentos se
24 encuentran libres de presencia o dario 1
causado por plagas.
Se cuenta con un programa de control|
25 RPC |integrado de plagas, con procedimientos
escritos y se llevan registros de las /'
actividades preventivas o comectivas. '

IONES DE SANEAMIENTO

G

ANSPORTE |
- PUNTAJE

%
S| ES EVIDENCIADO]

OBSERVACIONES Describi a secion correctiva o sccién de msfora)

El'transporie garaniiza el mantenimiento)

de las condiciones de conservacion
requeridas para la materia prima y
cumple con ia normatividad vigents. (Si
aplica)

KA

LOs vehiculos se encuentian en
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